Porkkanakeitto
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750g porkkanoita
3 sipulia

oliiviöljyä
mustapippuria

suolaa
2 kasvisliemikuutiota
9 dl vettä
2,5 dl kevytkermaa
· Suikaloi porkkanat ja sipulit ja laita pellille, pirskottele päälle oliiviöljyä, suolaa ja pippuria. Paahdetaan uunissa noin puoli tuntia. 

· Tässä välissä on aikaa tehdä vinegrette.

· Kiehauta vesi ja lisää liemikuutiot mukaan, lisää paahdetut kasvikset ja soseuta blenderissä. 

· Lisää lopuksi vielä kerma ja kiehauta kerran. Tarkista suola.
· Annostele keitto lautaselle, pirskottele päälle vinegretteä ja hakkeloitua persiljaa. 
· Nauti!
Vinegretti:
Sekoita kuppiin 3/4 osaa oliiviöljyä, 1/4 osa valkoviinietikkaa, ripaus suolaa ja mustapippuria ja pirskaus sitruunaa.

